Alen

FORRETTER  HOVEDRETTER -

Klassisk rejecocktai] med Kroens paprikagryde med

asparges, citron og kalveinderldr, champignon,
hjemme]avet dressing Cocktailpelser og bacon. Serveres
Kr. 130,- med pommes frites eller ris

Kr. 225,-

Rodbedegravad laks med syltede

agurk, spinatmayo og

Wienerschnitzel med pommes
saut¢, smordampet ®reer,
rugbrodscrumble. Toppet med smersauce og wienerdreng
frisse og dild
Kr. 138,-

Kr. 245,-

Steak af oksefilet (Sashi) med

Pommes Anna, dagcns garniture

Rort kalvetatar med aioli, kapers

og jordskokkcchips. Toppct med

og hjemmepisket bearnaisesauce
Kr. 328,-

frisk peberrod og karse
Kr. 138,-

Cremet svampesuppe med Kyllingebryst (fra Hopmoelle Balle) med

syltede bogehartte,

Pommes Anna, dagcns garniture og

cremefraiche og sprod Saucepikant
serrano Kr. 238,-
Kr. 130,-

Fish and chips med tatarsauce, citron
og pommes frites

Kr. 225,-

Kroens Sashi burger med ost, bacon, salat,
agurk, syltede rodlog, tomatrelish og
aioli. serveres med pommes frites og aioli

Kr. 225,-
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DESSERTER

Rom Braiseret ananas med

karamel og spord kokos. Serveres

med Vaniljeis og tonkabenne
Kr. 128,-

Kroens islagkage med 3 slags is og

hasselnodfragelite. Serveres med

chokoladesauce og flodeskum
Kr. 128,-

Gammeldags ablekage
pa danske xbler
Kr. 98,-

3 slags oste fra ind - og
udland. Serveres med
kiks og hybenmarmelade
Kr. 98,-

Noddetxrte med
frangipane og chokolade.
Serveres med cremefraiche

Kr. 128,-
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